Ovoce - konzervované vyrobky

Uziva se zejména:

1) proslazovani = kandovani

e napusténi ovoce fepnym cukrem vytvoii
nepiiznivé podminky pro mikroorganism

e povarené ovoce se nékolik dni maci v cukerném
roztoku, ktery se postupné¢ zahust'uje dalsim cukrem,
cely proces trva 6 aZ 10 dni podle druhu ovoce

2) zahu$t’ovani
e ovocné sirupy - $tavy zahusténé cukrem
e marmelady - stejnomérné, bez kouskii, dle EU se mohou Vyrabet
pouze Z citrusi,
Z ostatniho ovoce se oznacuji jako ovocné pomazanky, smési ......

e dZemy - obsahuji kousky ovoce
e povidla - zahust'uji se varem a piidavkem cukru

3) suseni

e plody se susi vV suSarnach nebo volné
na slunci

e ususené plody se upravuji proparovanim
nebo olejovanim pro zvySeni mékkosti

e barvu lze zvyraznit sifenim :

sifené plody je nutno pfed konzumaci - ..............c.ooo T,

4) mrazeni

rychlé zmrazeni Sokem pii teplotach kolem - 40 °C

pfi rozmrazovéni z ovoce nevytéka tolik bunééné §€avy

skladovani pii - 18°C

nesmi byt porusen mrazirensky retézec

5) sterilizace
e pii 80 a7 100°C _
e ovoce V cukerném nalevu ¢i vlastni STAVE = ......ocooviiiinnnnns A

o IrVaNliVOSE - ..o,

6) nakladani do alkoholu = bowle
e 13% alkoholicky roztok zajiSt'uje trvanlivost

Otazky:

Pro¢ se kandované ovoce nekazi?

Jak se provadi kandovani?

Za jakych podminek se susi ovoce?

Jaky vyznam ma sitfeni ¢i olejovani suSen¢ho ovoce?
Jak se dle EU oznacuji zahusténé vyrobky z ovoce?

Jaky je rozdil mezi marmeladdou a ovocnou smési (pomazankou)?

Cim se 1i§i dzemy a marmelady?

Vysvétlete, co je Sokové zmrazeni ovoce!

Cim se li§i primyslové zmrazené ovoce od ovoce zmrazeného v domacnostech?
Za jakych teplot je nutno skladovat zmrazené ovoce?

Jaka zasada nesmi byt porusena pii pieprave a skladovani zmrazeného ovoce?
Jak se vyrabi kompoty?

Jakou trvanlivost ma sterilované ovoce? Zmrazené ovoce?

BRUSINKY

SUSENE OVOCE JEDNODRUHOVE
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Slozani: sutens brusinky -

am# pivodu: USA Lo
Ski e pFi teplotich do 20 °C i
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