Nozirské zbozi

Kvalitni ¢epele nozl jsou z nerez oceli ( zejména chrémovych, Cr — Mo, V) a jsou oznadeny Cisly
materialu. Neznacené noZe jsou vétSinou uzitkové noze nizsi kvality.

Vvroba nozu :

* Vyseknuti zakladniho tvaru z ocelového plechu
Cepel je i s rukojeti vykovana z 1 kusu oceli nebo ma pouze kratky uchyt pro zapusténi do
rukojeti. Za vysoce kvalitni se povaZzuje zpracovani sendvi¢ovou technologii - vsazenim bfitu
mezi platy.

= Kaleni cepele
Provadi se zahratim na teplotu 1050 °C a prudkym ochlazenim. Moderni technologie vyuzivaji po

ochlazeni na vzduchu dalsi prudké zchlazeni kapalnym dusikem ! Zmrazenim dochazi ke zjemnéni
vnitini struktury kovu.
Cepel je tvrda, odolna viii opotiebeni, ale ki‘ehka !

= Popousténi — opakované zahtati na teplotu 200 °C a nésledné ochlazeni.
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* BrousSeni, leSténi ( brusna téliska ) a dobrusovani

* Pripojeni rukojeti — lepenim, nytovanim
Materialy na rukojeti — exotické dievo, plast, pryz, ocel

* Dekorovani ¢epele — leptanim HCl, laserem, razbou

Tvrdost ¢epele ma vliv na schopnost noZe udrzet ostri.
Posuzuje se pomoci Rockwellovy zkouSky tvrdosti.

Zkouska tvrdosti podle Rockwella patii mezi statické zkouSky tvrdosti materialu.

Oznacovani tvrdosti podle Rockwella se provadi ¢islem, pismeny HR s uvedenim dalSiho pismene, které
znaci pouZitou stupnici — pro ¢epele nozi zkratka HRC.

Princip metody spociva ve vtlacovani vnikaciho télesa s diamantovym kuzelem do povrchu oceli.

Mékké — 52 az 54 HRC Tvrdé — 57, 58 az 63 HRC



Vyvznamné ochranné prvky

Zadni ochrana ruky Zastita

Tvary ostFi podle vybrusu ( pii¢ny Fez ) :
konicky brus duté ostii zoubkované ostii

\

Zoubky na osti'i mohou byt - jemné - noze na zmrazené potraviny
- VE€t3i - presnidavkové noze na chléb a pecivo, noze na zeleninu

Tvary Cepele : hornoSpicata

dolnoSpicata

dolnoSpicata vykrojena

klasicka

Spalkova

filetovaci

na syr

na pecivo ( hrubsi zoubky ) — e

na steaky ( jemné zoubky ) —
vinita ( pro ozdobné rezy ) et ‘ - I
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Rozdéleni nozu podle pouziti :

. NozZe kuchyiiské - na syr, na peceni, na steaky, na zeleninu, na ovoce, na chléb, na zmrazené potr.
. Profesionalni potravinarské noze - Spikovaci, Spalkové, zarazeci, sekacky, dranzirovaci, filetovaci
. Kapesni noze

. Vojenské noze

. Specialni noZe - skalpely, suvenyrové noze, zalamovaci, roubovaci .....

Znaky jakosti kvalitniho noze :

noze kované z jednoho kusu uslechtilé oceli

leh¢i stfed noZe pro hbité a snadné krajeni

hygienicky nezdvadné - rukojeti montované beze spar

vyvazenost noze v oblasti zastity

ergonomicky tvarované rukojeti

trojit¢ zanytovana rukojet’ ( dfevo, plast )

kované noze s rukojeti z nerezové oceli ( duta rukojet’ z 18/10 chromniklové oceli )

Vvznamni vvrobci potravinarskvch nozua

Solingen ?

Solingen neni firma, ale mésto nachazejici se v zdpadni ¢asti Némecka. V Solingenu plisobi fada nozitskych
vyrobct, ale jen nékteré firmy maji pravo uzivat na svych noZich tuto ochrannou znimku zarucujici
vybornou kvalitu.

Na nozi byva nazev vidy doplnén je$t€ jménem firmy — napi. Wiisthof Dreizack Solingen.

Nz bez fadného oznaceni celého jména firmy je padélek !

Vyrobci vlastnici ochrannou znamku — Eberhard Schaaf, Wiisthof Dreizack, Zwillig Henckels,

Burgvogel, Mundial, Giesser, Dovo
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Oznaceni pouzivané slitiny je vypalené na kazdé cepeli

X 50 Cr Mo 15

X = uslechtila ocel

50 = 0,5 % uhliku ( obsah uhliku je vyznamny pro ostrost nozii. Udaj je udavan v 1/100 procenta )
Cr = chrom zajist'uje ochranu proti korozi

Mo = molybden zajistuje dodate¢nou ochranu proti korozi

15 = obsah chromu v %

Damascénska ocel

Damasek ¢i damascenska ocel je material, ktery ma nehomogenni, ale vice
¢1 méné pravidelnou vnitini strukturu, sestavajici ze sttidajicich se vrstev
nejméné dvou ruznych druhii oceli. Jedna se ovSem o material kompaktni,
vrstvy jsou navzajem pevné spojeny, nejcastéji metodou tzv. kovarského
svarovani.
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vylesténi povrchu totiz vynikne jeho vnitini vrstvena struktura (rizné druhy
oceli jsou kyselinou naleptany rizné hluboko). Vysledkem je népadna,
velmi dekorativni kresba, jejiz vzor mize byt rozmanity podle technik
pouzitych pii vyrobé. Kromé vysokych estetickych hodnot ma
damaskova ocel i vynikajici vlastnosti_mechanické — houZevnatost,
tvrdost.

Materialy pribuzné damasku

Sendvicova ocel - je vlastné¢ "damasek" o malém (zpravidla méné nez 10)
poctu vrstev. Nejjednodussi a nejcastéjsi je tiivrstvy, kdy je platek z tvrdé
oceli tvorici ostfi vlozen mezi dva platky oceli houzevnaté, zajistujici

odolnost ¢epele proti prelomeni.

Damasteel - je nerezovy damaSek vyrabény stejnojmennou $védskou
firmou metodou praskové metalurgie. Pfi ni je tekuty kov rozprasen
tryskou a ochlazen do pevného stavu. Vznikly prasek se pak lisuje za vysoké
teploty do homogenniho bloku. Ziskany material ma nékteré lepsi vlastnosti
nez materidl o stejném sloZeni ziskany konvenéni metodou, navic je takto
mozno dosdhnout i1 slozeni klasickym zptisobem nedosazitelného. Blok
ziskany slisovanim se pak zpracovava do rtiznych vzord, jak bylo uvedeno
vySe. Damasteel je material s velmi dobrymi mechanickymi vlastnostmi a
vyhodou korozivzdornosti.







